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BORTUAREN EGUNA
PREND SES MARQUES
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Aprés avoir annulé I’édition

2021, Bortuaren Eguna a repris |

ses marques a lrupile le 24

juillet dernier. Un public

nombreux est venu observer

les troupeaux de Manech \ OINTMORRA?

~ = Antolatzailen arabera, dena blokatua! Prefetaren
Tétes Noires et de vaches 5 arabera deuse blokaturik! Presoak aldiz beti ber
i ik i i tokian blokaturik... Dozierrak untsa kokaturik! Pas-
P"ena,l o qu.l concourale_pt ~ ioralan, muskildi, ondartzako itxura, arrakastatsua, inter-
pour ’occasion. De maniere | esgarria, jendeak, emozionaturik suhiltzailen beharrakin...

i ité ' Uda da Euskal Herrian, eta bakantzak batzuentzat Infla-
Symb°“que, le traité entre la . zionia eta ezpekulazioa buruan ta moltsan... '

Gaztaintxo, 2022_0.7@ |

corr!mission syndicale de Cize
et d’Aezkoa a été signé. Une
reprise réussite !
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Scanné avec CamScanner


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/g26ffx3k
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Joan den
yrtean
ezeztatua izan
sen Garaziko
artzainen

besta iragan

da Irupilen.
Ardi, gasha eta
behi Pirenaika
lehiatu dira
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LA TRANSHUMANCE A
'HONNEUR A IRUPILE

| e beau temps, l'envie de se
retrouver et un programme
iche : tous les ingrédients
étaient réunis pour que cette édi-
tion de Bortuaren Eguna soit une
réussite. L'année derniere, les
organisateurs avaient en effet du
annuler la journée au dernier
moment en raison de la crise
sanitaire. Comme en 2019, Bor-
tuaren Eguna a donc repris ses
marques a lrupile le 24 juillet der-
nier, au col d'Organbide & Este-
rencuby, a quelques métres de la
valiée d'Aezkoa.
Depuis une dizaine d'année,
I'évenement est organisé par l'as-
sociation Buru Beltza, en partena-
rat cette année avec la
commission syndicale de Garazi
et les ikastolas d'Ascarat et de
Saint-Jean-Pied-de-Port. L'objec-
tif est de “promouvoir le pastora-
lisme et les races qui
transhument” explique Léa Pitzini,
salariée de Buru Beltza. Douze
élevages de Manech Tétes
Noires étaient ainsi présentés et,
pour la deuxieme année consé-
cuive, quatre élevages de vaches
Pirenaika étaient aussi mis a

Durant toute la matinée, une tren- |

taine d'artisans et de paysans
d'Hegoalde et d'Iparralde ont éga-
lement exposé leurs produits
dans un marché ou l'on pouvait
trouver des couteaux, des cein-
tures en cuire, des cosmétiques,

Douze paysans ont ainsi présenté
leurs animaux aux quatre jurés
qu'étaient Benat Sorhondo, Mar-
cel Bidart, Asier Recarte et Jean-
Léon Etchepare. Le classement

| général en Brebis, parmiles caté-

du miel et bien entendu du froma-

ge.

A 11 heures, I'heure était a la tra-
ditionnelle signature du traité
Garazi Aezkoa Fazeria, I'accord

de gestion de la montagne entre
la Commission syndicale du Pays
de Garazi et d'Aezkoa, dhabitude
renouvellé tous les troisiemes

samedis de juillet. Depuis 1556,
ce traité fixe quelques régles per-
mettant aux troupeaux de dispo-
ser des paturages (droits de
pacages) des deux territoires.

Concernant le repas, les 400
places étaient réservées a l'avan-
ce, preuve de la “belle affluence
que nous avons eu”note Peio Eli-
ceits, co-président de l'association
Buru Beltz. Comme en 2019, les

gories Bildotsak, Bi horiz, Lau sei
Hortz et Zerratia a été remporté

. par Julien Queheillalt (Aroste-

B

convives ont pu godté de la vian- :

de' Pirenaika, fruit de 12 heures de
Ccuisson sur place.

Résultats des concours

qu brebis étaient néanmoins les
principales protagonistes de Bor-
tuaren Eguna, notamment avec le
concours de Tétes Noires, événe-
ment majeur de la journée.
Concourent seulement les brebis
qui transhument, de tout Garaz;,

guy, Saint-Michel), suivit de
Patrick Camou (Musiu, Arneguy)
et de Gilles Gachen (lpaskoa,
Berhorleguy). Concermnant les
Pirenaika, Peio Eliceits (Garatea,
Suhescun) agagné le prix du plus
beau troupeau, tandis que la plus
jolie génisse est revenu & Patxi
Zabalza (Orbaizeta).

. Comme en 2019, les concours

d'animaux ont été couples a ceux
des fromages, exclusivement
issus de Manech Téte Noires. 22
fromages d'hiver étaient en com-
peétition et six fromages d'estive.
Le petit nombre de froma'ges
dlestive qui concouraient s“ex-
plique par la saison et le fait “que
ceux de lannée demlerg ont qua-
siment tous été ver_vdus spuhgne
Léa Pitzini, ce qui témolgr)e de
lengouement pour ¢@ prpdun. Par
ailleurs, un casting trois étoiles

. composait les jurés du concours

es restaurateurs tels qu'Au-
?glie:nd Largageot et Ale}tsaqder
Oliver de |'Hétel du Palais (Biarr-
iz), Benjamin Torrezan du restau-
rant le Xaya 3 Saint-Jean-de-Luz
ou Guillaume Huteau du restau-

rant Chez Mattin de la méme ville.
Etaient aussi présents Catherine
Marchand de la Semaine du Pays
Basque, Benat fromager affineur
a St Jean de Luz, Pantxika Oiha-
ran de la crémerie de Garazi, ainsi
que Christophe Ourri-
carriet, Frantxina Laborde, Clau-
de Kratochvil, Marie Loisel, Poline
Texier et Nadine Felix.

Douze élevages de
Manech Tétes
Noires étaient
présentes et, pour
la deuxieéme année
consécutive,
quatre elevages de
vaches Pirenaika

Dans la catégorie ‘fromages d'es-
tive” Argitxu et Estebe Ouret
(Etxeberrigaraia, Aincille) ont recu
le premier prix, devant Kati Loya-
tho du Gaec Elizagaraya
(Gamarthe) et Jean-Bernard Mai-
tia (Aincille). Concernant les fro-
mages dhiver, Evelyne et
Jean-Bernard Mainhaguet (llhar-
reborda, Larceveau) figure & la
premiére place, suivit de Pauline
Barbé (Kitteria, Ahaxe) et de
Befiat et Mikel Neguelua et Peio
Jaureguy (Ekibegia, Saint-Just-
Ibarre). B
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